
TRAITEUR 
VEGAN
ÉVÉNEMENTIEL

LES CORNERS



Découvrez

l’excellence de

notre service de

traiteur Vegan 

qui saura

surprendre et

ravir vos invités 

Découvrez nos Corners !

Des stands mobiles de 1m70 équipés
de tables dédiées et  animés par un

maître d’hôtel expert en gastronomie.
Nos corners apportent une touche

culinaire interactive et élégante pour
rendre vos événements encore plus

spéciaux et mémorables. Profitez
d'une expérience gastronomique

unique, avec un service sur mesure !

.



Confiez-nous vos défis :

Nos chefs sont prêts à exaucer vos envies les plus

audacieuses ! Que ce soit pour un buffet décontracté, un

after-work, ou une soirée privée sous les étoiles, découvrez

des plats savoureux aux saveurs street food.

Plongez dans l'ambiance authentique d'un food court avec

notre buffet et Nos stands interactifs optionnellement

complétés de notre Food Truck qui  apporteront une

touche urbaine et conviviale à votre événement.

Notre équipe se dévoue à surpasser vos attentes et à

régaler vos invités avec une cuisine créative et généreuse.

NOTRE
A.D.N

.

Notre savoir-faire s'exprime à travers des
événements sur mesure, où notre buffet et nos
corners inspirés du food court londonien de
Camden Market, célèbrent une cuisine
“street” et végane avec passion et
gourmandise.



4 mini burger variés /
personne parmi 2 choix de

burgers : 
smash bacon / chicken

jusqu’à 60 pax : 26,00 € HT
(facturation minimum 40 pax)

 61 à 90 pax : 22,00 € HT
 91 à 120 pax : 18,00 € HT

1 stand et 1 maître d’hôtel.

Le corner burger 100%
vegan dans l'esprit street

food pour tout type
d'évènement

CORNER
 JUST BURGER



.1 stand et 1 maître d’hôtel

Le corner burger 100% vegan
accompagné de Coleslaw et

Cornichons en sides dans un
esprit street food pour tout

type d'évènement
4 mini burger variés /

personne + coleslaw et
cornichons en side 

 2 choix de burgers : 
smash bacon / chicken 

jusqu’à 60 pax : 30,00 € HT
(minimum 40 pax)

 61 à 90 pax : 25,00 € HT
 91 à 120 pax : 20,00 € HT

CORNER 
BURGER & COLD SIDE

.



3 types de side : Nuggets /
Frites maison / Oignon rings

1 portions de chaque side /
personne

jusqu’à 60 pax : 20,00 € HT
(minimum 40 pax)

 61 à 90 pax : 16,00 € HT
 91 à 120 pax : 13,00 € HT

.

Le corner "on the side"
100% vegan dans l'esprit
street food pour tout type

d'évènement

1 stand et 1 maître d’hôtel

CORNER 
LE SIDE CORNER



3 types de plat : Chili "sin"
carne / Lasagnes Bolognaise

/ Poulet Green Curry 
1 portion de chaque mini plat

chaud / personne

jusqu’à 60 pax : 26,00 € HT
(minimum 40 pax)

 61 à 90 pax : 22,00 € HT
 91 à 120 pax : 18,00 € HT

.

Le corner saveurs du
monde 100% vegan dans
l'esprit street food pour

tout type d'évènement

1 stand et 1 maître d’hôtel

CORNER 
LES 5 CONTINENTS 



3 types : Poké falafel
quinoa / Salade Grècque /

César salade (iceberg)
1 portion de chaque mini
plats healthy / personne

jusqu’à 60 pax : 25,00 € HT
(minimum 40 pax)

 61 à 90 pax : 19,00 € HT
 91 à 120 pax : 16,00 € HT.

Le corner healthy 100%
vegan dans l'esprit street

food pour tout type
d'évènement

1 stand et 1 maître d’hôtel

CORNER 
LE LIGHT CORNER



3 variétés de bagels : 1
méditerranéen (falafel) / 1

italien (légumes grillés, pesto
et mozzarella) / 1 fermier
(poulet salade parmesan

tomates séchées)
3 demi bagel variés / personne 

jusqu’à 60 pax : 25,00 € HT
(minimum 40 pax)

 61 à 90 pax : 19,00 € HT
 91 à 120 pax : 16,00 € HT.

Le corner bagels 100%
vegan dans l'esprit street

food pour tout type
d'évènement

1 stand et 1 maître d’hôtel

CORNER 
LE DELI CORNER



2 types d'hot dog : New York
(saucisse moutarde oignons

frits) ou le Cheesy (NYK avec
sauce cheddar)

4 mini hot-dog variés /
personne

jusqu’à 60 pax : 22,00 € HT
(minimum 40 pax)

 61 à 90 pax : 17,00 € HT
 91 à 120 pax : 14,00 € HT

  .

Le corner hot-dog 100%
vegan dans l'esprit street

food pour tout type
d'évènement

1 stand et 1 maître d’hôtel

CORNER 
LE HOT CORNER



5 types de desserts :
Mousse chocolat /

Panacotta / Fruits frais /
Fraise fond crumble

chantilly / Crumble pomme
cannelle

3 portions de dessert /
personne

 60 pax : 20,00 € HT
(minimum 40 pax)

 61 à 90 pax : 16,00 € HT
 91 à 120 pax : 13,00 € HT.

Le corner desserts
gourmands 100% vegan
dans l'esprit street food

pour tout type d'évènement

1 stand et 1 maître d’hôtel

CORNER 
LE SWEET CORNER



 Un corner dédié à des
gaufres sucettes à savourer
avec tout plein de toppings

 Base 2 gaufres sucettes /
personne

 
 jusqu’à 60 pax : 20,00 € HT

(minimum 40 pax)
 61 à 90 pax : 16,00 € HT

 91 à 120 pax : 13,00 € HT

Le corner Waffle 100%
vegan dans l'esprit street

food pour tout type
d'évènement

1 stand et 1 maître d’hôtel

CORNER 
LE WAFFLE CORNER

ONNETS GAUFRES

.



 Un corner dédié à des
smoothies fait maison à

déguster
 Base 2 smoothies / personne 

  :
 jusqu'à 60 pax : 18,00 € HT

(minimum 40 pax)
 61 à 91 pax : 14,00 € HT

 91 à 120 pax : 12,00 € HT

 La touche fraicheur et
fruitée de votre évènement !

1 stand et 1 maître d’hôtel

CORNER 
LE SMOOTHIES CORNER

ONNETS GAUFRES

.



eaux / sodas / jus de
fruits variés

Base 3 verres de soft /
personne

jusqu’à 60 pax : 16,00 €
HT (minimum 40 pax)

 61 à 90 pax : 13,00 € HT
 91 à 120 pax : 11,00 € HT

En option 1 smoothie par
personne 4 € en sus.

Le corner de boissons softs
et smoothies 100% vegan
dans l'esprit street food

pour tout type d'évènement

1 stand et 1 maître d’hôtel

CORNER 
LE SOFT CORNER



Spiritueux  : 
vin rouge / vin blanc / vin rosé /

cidre en option 

Alcools : 
Whisky / Vodka / Gin / Rhum

Base 2 verres de vin et 
2 verres d’alcool / personne

18,00 € HT (minimum 50 pax)
 1 bouteille de vin 75cl équivaut 6 verres de 12 cl

 1 bouteille d'alcool 75 cl équivaut à 25 verres de 3 cl
Pompe à Bière en option :

 Avec alcool - cubi 6L soit 24 verres à 25cl pour 3€
Sans alcool - cubi 6L soit 24 verres de 25cl pour 2.90€ .

Intégrer un corner de
spiritueux vegan à votre
buffet traiteur existant ou
un petit évènement type

anniversaires

1 stand et 1 maître d’hôtel

CORNER 
LE COOL CORNER



 Le Food Truck Green Farmers !
Impressionnez vos convives en intégrant notre Food

Truck remorque au style Californien.
 Retrouvez y nos meilleurs burgers dans leur format

original (Smash Bacon, Chicken et Fish) .
 

Tarifs 
(1 burger au choix et 1 frites maison) :

 Offre SMALL :
jusqu'à 99 pax : frais fixe 400 € HT + 20 € HT / pax 

Minimum de facturation 50 pax 
 Offre MEDIUM :

100 à 200 pax : frais fixe 300 € HT + 18 € HT / pax 
 Offre LARGE :

200 pax et + : 16 € HT / pax 
Frais kilométriques : 1 € HT / km

O p t i o n
F O O D  T R U C K

.



Décoration simple du buffet et nappage.
Plateaux, vérines, saladiers, chafing dish...

Contenants & ustensiles jetables et recyclables
(kraft..) 

PERSONNEL
1 Maître(s) d’hôtel ou chef / corner.

1 runner / 100 pax.
Durée de la prestation max 4 heures

50 € par heure supplémentaire et par membre du personnel.

RESSOURCES

DÉCORATION ET VAISSELLE

B u f f e t  d i n a t o i r e  1 0 0 %
V é g a n

REMISE

Si vous prenez :
2 corners bénéficiez de -5%
3 corners bénéficiez de -7%

6 corners et+ bénéficiez de -8%


