
TRAITEUR 
VEGAN
ÉVÉNEMENTIEL

BUFFET STREET FOOD



DÉCOUVREZ
L’EXCELLENCE DE
NOTRE SERVICE
DE TRAITEUR
VEGAN 
QUEL QUE SOIT
VOTRE
ÉVÉNEMENT.

UNE GAMME
COMPLÈTE ET
VARIÉE POUR
SATISFAIRE
L’ENSEMBLE DE
VOS CONVIVES

.



Confiez-nous vos défis :

Nos chefs sont prêts à exaucer vos envies les plus

audacieuses ! Que ce soit pour un buffet décontracté, un

after-work, ou une soirée privée sous les étoiles, découvrez

des plats savoureux aux saveurs street food.

Plongez dans l'ambiance authentique d'un food court avec

notre buffet et Nos stands interactifs optionnellement

complétés de notre Food Truck qui  apporteront une

touche urbaine et conviviale à votre événement.

Notre équipe se dévoue à surpasser vos attentes et à

régaler vos invités avec une cuisine créative et généreuse.

NOTRE A.D.N

.

Notre savoir-faire s'exprime à travers des événements
sur mesure, où notre buffet et nos corners inspirés du
food court londonien de Camden Market, célèbre une
cuisine “street” et végane avec passion et gourmandise.



Mini Hot dog
Mini Bagels

Mini Wrap
Mini Corn dog

Mini Tacos
Mini Buns.

Street Food
Mini

MENU
Buffet dinatoire 100% Végan

Mini pour plus de
plaisir :)



Smash Bacon Burger
Chicken Burger

Fish Burger

.

Street Food
Medium 

MENU
Buffet dinatoire 100% Végan

Une sélection de 
nos meilleurs burgers
en taille “medium.



Nuggets
Frites maison
Oignons rings

Falafel & Humus
Guacamole & Tortillas

Coleslaw
Chou-Fleur POP

Légumes au four.

Street Food
Sides

MENU
Buffet dinatoire 100% Végan

Incontournables !



Panna cotta
Cookies

 Brownies
Beignet
Donuts

Cinnamon Rolls
Tartare de Fruits Frais.

Street Food 
Desserts

MENU
Buffet dinatoire 100% Végan

Sans modération.. .



Jus de fruits Eaux Sodas

Bierre
et Pompe à bière*

Vins et Alcool* Smoothies*

LE BAR 

Plate

Gazeuse

Coca, 

Coca zéro, 

Limonade ...

Brune

Blonde

Ambrée ...

Vin Rouge, Rosé, Vin Blanc...

Vodka, Gin, Whisky...

Tropical

Purple

Green

Jus de pomme 

Jus de raisin 

Jus d’orange ...

Bu f fe t  d ina to i re  100%
Végan

*En option : vins, alcools, pompe à bière et smoothies  : 

Avec alcool - cubi 6L soit verres de 25cl à 3€. 
Sans alcool : cubi 6L soit verres de 25cl à 2.90€



VOTRE ÉVÉNEMENT
 Ensemble, créons un univers culinaire mémorable et durable.

Un moment de partage impactant et positif !

MISE EN
  PLACE

LES MINI

LES SIDES ET
LES MEDIUM

FIN DE
PRESTATION

BUFFET
DESSERTS

17H - 19H00

19H00 - 21H

21H - 23H00

00H00

DÉROULÉ

DATE HORAIRES LIEU

... ... ...

23H00 - 00H

.

SITE WEBMAIL
https://greenfarmers-

vegan.com/green-events-
traiteur/

Joseph Guez :
 +33 6 15 01 28 41 

CONTACT

events@greenfarmers.fr

.

tel:+33615012841


Décoration simple du buffet et nappage.
Plateaux, vérines, saladiers, chafing dish...

Contenants & ustensiles jetables et recyclables (kraft..) 

PERSONNEL

1 Maître(s) d’hôtel  / 30pax
1 Runner / 100pax

Chef et commis en cuisine.
50 € par heure supplémentaire et par membre du personnel. 

RESSOURCES

DÉCORATION ET VAISSELLE

Bu f fe t  d ina to i re  100%
Végan

.



LES TARIFS

Full street 
les mini - les médium - les sides - les
boissons (hors alcool) - les desserts.
Base 40 personnes minimum. Jusqu’à 4h
d’évènement.

50 € HT / personne

Just street 40 € HT / personne

Modalités de règlement :
50 % à la commande

50% en début de prestation
Tarifs HT hors frais de déplacement si + de 30KM de

Paris centre.

#C3922E

.

Bu f fe t  d ina to i re  100%
Végan

les mini - les médium - les sides.
Base 40 personnes minimum. Jusqu’à 4h
d’évènement



 
Le Food Truck Green Farmers !

 
 Impressionnez vos convives en intégrant notre Food

Truck remorque au style Californien.
 Retrouvez y nos meilleurs burgers dans leur format

original (Smash Bacon, Chicken et Fish) .
 

Tarifs :
 

 jusqu'à 99 pax : frais fixe 1200 € HT
 

 + de 100 pax : frais fixe 1600 € HT

Frais kilométriques : 1 € HT / km

 
 

Opt ion
FOOD TRUCK



Votre bar élégant offrant une gamme
de spiritueux et d'alcools pour

agrémenter votre buffet.
 Base 2 verres de vin 12cl et 2 verres

d'alcool 3cl / personne
Tarifs :

 18,00 € HT (minimum 50 pax)

Pompe à Bière en option : cubi de 6L
soit 24 verres de 25cl : 

Avec alcool : 3,00 € HT / verre
Sans Alcool : 3,00 € HT / verre

 - Corner animé "Smoothies"

 - Corner animé "waffle"

- Corner animé  "Les 5 continents"

 - Corner animé "The bar"

SUBLIMEZ VOTRE BUFFET FAÇON FOOD COURT AVEC DES CORNERS
ET MAÎTRES D'HÔTEL DÉDIÉS POUR UNE TOUCHE HYPE ET RAFFINÉE.

Retrouvé une variété de 3 mini plats
chauds des 5 continents avec : 

le chili sin carne, les lasagnes
bolognaise, le poulet green curry.

 1 portion de chaque mini plat chaud /
personne.

 Tarifs :
Jusqu’à 60 pax : 26,00 € HT 

(minimum 40 pax)
 61 à 90 pax : 22,00 € HT
 91 à 120 pax : 18,00 € HT

 La touche fraicheur et fruitée de votre
évènement !

 2 smoothies / personne
 Tarifs :

Jusqu’à 60 pax : 18,00 € HT
(minimum 40 pax)

 61 à 91 pax : 14,00 € HT
 91 à 120 pax : 12,00 € HT

 Un corner dédié à des gaufres
sucettes à savourer avec tout plein de

toppings
 Base 2 gaufres sucettes / personne

 Tarifs :
 Jusqu’à 60 pax : 20,00 € HT

(minimum 40 pax)
 61 à 90 pax : 16,00 € HT
 91 à 120 pax : 13,00 € HT

LES  CORNERS
En  Opt ion


